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PIZZERIA

"x.“m TRADITIONELL *
Ell’um
u"m i e Unsek original Mehl, ermoglicht [hnen

Pmm

den Geschmack der orginalen Pizza aus
[talien. Ein unverwechselnder Genuss!

Gewicht Weizen Protein Haltbar
1/5k1% 12,758 12 Monate

MANITOBA ORO
STARKES MEHL
Der Weizen aus Manitoba ist fur seinen

hohen Proteingehalt bekannt und halt
pesonders schwere Teige.

Gewicht Weizen Protein
1/5kg 14,508

Haltbar N e
12 Monate ‘4 #

PASTA FRESCA E GNOCCHI
LEICHT ZUROLLEN !

. Unser original Mehl, fur exellenten el
Pasia- und Gnocchiteig. Machen Sie J’h’q
Haltbar
. 12 Monate

Ihren Teig zu einem Genusserlebnis.

Gew1cht Welze‘n Protein
W/Skg 12,758

Ansprechpartner:

AGROMEXX FOODMARKETING
Bergstralle 14 Telefon: +49(0) 5733 878 555

D-32602 Vlotho  Telefax: +49(0) 5733 878 55
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JIL MULINO DI NAPOLI

Mit exira viel Gluten, verleiht das Mehl
lhrem Teig eine ganz besondere Note.

Die erste Wahl in Neapel!
Haltbar ;
12 Monate

Gewicht Welzen Protein
1/5kg 13,508

CLASSICA
- ALLZWECKMEHL

Unser original Mehl, ermoglicht [hnen
den Geschmack der orginalen Pizza aus
[talien. Ein unverwechselnder Genuss!

Gew1cht Welzen Protein Haltbar
W/Skg 12,758 12 Monate

KALIBRIERT

Der Weizen wird nach altem Herstellungs-
verfahren zu HartweizengrieB gemahlen und
macht den Geschmack einzigartig. N

Gewicht Weizen Haltbar "
1/5kg calibraty |, 12 Monate
¥ .
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Gewicht Weizen Protein
1/5%g "o" 10,508
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Aus besten Geltreidesorten und mit Weizen-
keimlingen angereichert, ermaglicht lhnen

eine rustikale Pizza.
.Haltbar
12 Monate

Gew1cht Welzen Protein
1/5kg 13,75¢

FUR EINE LUFTIGE UND DUFTENDE KRUSTE

Nuvola steht im italienischem far “Luftig®
und verleiht |hrer Pizza einen luftigen

und lockeren Teig.
.Haltbar
12 Monate .

Gew1cht Welzen Protein
1/5kg 12,508

100% GRANI ITALIANI

100% italienische Korner aus Suditalien, machen
lhren Teig zur Spitzenklasse unter allen Béckern
100% Italien - 100% Geschmack!
.Haltbar
12 Monate

. Gew1cht Welzen Protein
i 1/5kg *2,751%

CAPUTO'
-

11 mulino di Napoli I[

SECCO i
100% ITALIANO )
DRYYEAST—— %
: m facile da usare
enhonmewa e s
mlmwmv sy to dstare. I

AUS DEM PROJEKT ,,GRANO NOSTRUM™

L

,INTEGRALE
VOLLKORN

Das beste aus dem Hause Capulo, geéundes
vollkorn l\/lehl fur lhren Teig. Vollkorn-
pizza, Pasta oder Brot der Extraklasse.

Gewicht Weizen Protein Haltbar
5kg s0ft wheat 12,508 12 Monate

PASTICGERIA
GEBACK UND KUCHEN

Gebeg Sie Ihrem Geback, Torten, Biskuit
und ofengebackene Kuchen einen besonders

Haltbar
12 Monate

= schonen Geschmack.

Welzen Protein
10,50;;_

arﬁ' iy
Gew1cht
— W/Skg

Elj REGLUT
GLUTEN FREI

Unser Mehl, ist optimal fur die besten Pizza =i
und Brot krus en und wurden WOO% glutenfre\

hergestellt. ’
Haltbar
12 Monate . g1 Lasy

Gewicht Weizen Protein
Skg 10,50@;

agromexx



GALETTO

FINE FOO

SIND
VON

GESTERN!

*PRODUKTBILD KANN ABWEICHEN

UNSERE PINSA VERLEIHT IHNEN EIN
GANZ NEUES GEFUHL VON PIZZA!

offizieller Vertrieb durch:

agremexx

FOOD MARKETING

Sie haben Fragen?

Senden Sie uns eine Mail an
info@agromexx.de

Pelati d i;uglia

i li coltiviamo, Noi li trasformiamo %

Die besten Tomaten aus Apulien,
mit sorgfalt und liebe geerntet
unter der Sonne Italiens!

Made in Italy :




CANTADORA

MOZZARELLA FUR DIE BESTE PIZZA

DAS ALLES BENOTIGST DU FUR

DIE PERFEKTE PIZZA

ADORA R L Jd
CANT W . TOMATEN

V. MOZZARELLA
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Gerichte verwendet. Dank einer X g A
= leichten Férbung und em%r:-‘ack ol L e iy LA
angenehmen milchigen Gesc o 5 &

werden Pizzen so zu einem
echten Leckerbissen.

Probieren Sie unseren Mozzarella aus dem Hause
Valle dei Pentri, am FuBe des Matese (ltalien).
Hier leben die Kithe auf den griinsten Weiden I
= ella
Italiens und dies macht sich auch in dem ist der Cantad.ora Mozl;a*:'l s
I Geschmack bemerkbar! leicht zu;erteﬂen, sc;\i’:nieren
Pizzen oder zum por :
& C U B E TT als Beimischung fur andere Gerichte.

(&)

1 Bestellungen einfach an: @ Sie haben weitere Fragen?
- O bestellung@agromexx.de &aa +49 (0) 5733 878 555

Gerieben oder gewiirfelt,







PIZZA BOXEN

In verschiedenen GrofBBen erhiltlich:

20x20x4  30x30x4  33x33x4 31x31x4 50x50x4
24x24x4  32x32x4  28x28x4  22x22x4
26%x26x4  36x36x4  29x29x4  40x60x5

CALZONE BOXEN

In verschiedenen GrofBBen erhiltlich:
Classic - 30x16x10

ROLLO BOXEN

In verschiedenen GrofBBen erhaltlich:

Classic - 28x8x7

ITALY BEUTEL

In verschiedenen GrofBBen erhiltlich:

Standard - Abreissbare Beutel

SALAT BOX

In verschiedenen GrofBBen
erhaltlich:

500ml  750ml  1000ml




Pizza

NAPOLITANA CONCEPT

SIE BENOTIGEN HILFE?

WUSSTEN SIE SCHON?

info@agromexx.de

Der richtige Ansprechpartner!

FOOD MARKETING
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