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Benvenuti amici del buon gusto,

als Emigrantenkind bin ich nach Deutschland gekommen.
Meine Familie hatte schon in Italien beruflich mit Weingitern
zu tun und Agrarprodukte hergestellt. Im Laufe der Jahre
konnte ich in verschiedenen Landern Erfahrungen in renom-
mierten Hotels und Restaurants sammeln.

Meine Grundausbildung zum Hotel- und Restaurantfach-
mann habe ich in Deutschland absolviert. Meine Kenntnisse
in Marketing und Vertrieb habe ich durch die Zusammenar-
beit mit groBen Markenherstellern Gber Jahrzehnte erwor-
ben.

Als aktiver Partner habe ich Lebensmittel- und Weinhersteller
in die Markte verschiedener Lander integriert. Mit Agromexx
haben Sie einen Partner, der Erfahrung in Logistik, Produkt-
forderung und Entwicklung hat. Wir sind lhr zuverl@ssiger
Partner fir ausgezeichnete Weine und erfahrener Lieferant
von Feinkostprodukten.

1989 habe ich mit zahlreichen Firmen, die auch heute noch
in Familienhand gefihrt werden, den ClA-Verbund gegrin-
det. Einer der Vorteile fir Sie ist, dass Agromex durch
gemeinsamen Einkauf, zentrale Logistik sowie effizientes
Kostensharing fir Einspareffekte in der gesamten Beschaf-
fungskette sorgt.

Doch nun mdchten wir lhnen unsere aktuellen Premium-Weine
vorstellen. Gern liefern wir auch lhnen diese ausgezeichne-
ten Weine bester Qualitdt.

Salute,
lhr Orazio Antonuccio
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FRIMITIVO D1 MANDURIA

Dieser Primitivo di Manduria aus Apulien ist ein auf3ergewdhn-
liches Geschmackserlebnis. Im Bukett.herrlich-facettenreich, mit
intensiven Noten von reifen, roten Friichten, Zedernholz und
Tabak. Am Gaumen vollmundig, rund, mit wunderbar einge-
bundenen Tanninen und einem Abgang, der noch lange nach-
klingt.

Der Since 1974 Primitivo di Manduria DoP reifte fir ein Jahr
in franzosischen Eichenfdssern. Dieser tief rubinrote, weiche,
warme und komplexe Wein ist solo ein Genuss, aber auch
ein edler Essensbegleiter. Zu Pasta-Variationen, Wild, Braten,
Grillfleisch, Lammfleisch und reifem Kase.

Entdecken Sie diesen traditionsreichen, authentischen Wein Si-
ditaliens. Ein ganz besonderer Wein-Genuss.

DUETERRE,

¢ DENOMINAZIONEDI

Artikelnummer: 00000000
Weingut: Tenute Eméra
Region: Apulien
Lot ltalien e e o
Rebsorte: Primitivo
Geschmack: halbtrocken
Alkoholgehalt: 15,0% vol
Gesamtsaure: Sl
Restzucker: 13,0 g/I
Empf. Trinktemperatur: b18°C
Fillmenge: 0,75 Liter

Abfiller:

Tenute Eméra, Contrada Porvica,
74123 Lizzano TA, ltalien
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Trauben aus Kalabrien und Apulien, mindestens ein Jahr Aus-
bau in franzésischer Eiche: Der Dueterre Cuvee Rosso d‘ltalia
ist eine wunderbare Komposition aus ltalien. Im Bukett mit inten-
siven Noten von reifen Beeren und exotischen Friichten, dazu
die abrundenden Holz-Noten. Am Gaumen ist diese Cuvee aus
Primitivo, Gaglioppo und Magliocco voll, fruchtig-frisch, aus-
gewogen und besitzt einen gut strukturierten Abgang.

Der Dueterre (,zwei Regionen”) vereint die Weinbaukinste
und charakteristischen Trauben Kalabriens und Apuliens. So
ergibt sich ein authentisches Geschmackserlebnis. Probieren
Sie diesen Wein zu Pasta-Variationen, Wildgerichten mit dunk-
ler Sof3e oder auch zu halbreifem Kase.

Artikelnummer: 00000000

Weingut: Cantine Capuzzimati

Region: Apulien, Kalabrien

Land:i=: ltalien

Rebsorte: Primitivo, Gaglioppo, Magliocco
Geschmack: trocken

Alkoholgehalt: 15,0% vol

Gesamtsdure: 570

Restzucker: 8,0 g/l

Empf. Trinktemperatur: —17-18 °C

Fillmenge: 0,75 Liter

Abfiller: Cantine Capuzzimati Srls, Via Ex-

trapalombaro Zona Pip Lotto 39,
74020 - San Marzano, Taranto ,
[talien
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Der Norden Apuliens ist kulturell und geschichtlich eine der
aufregendsten Regionen der Erde. Mittendrin im wundersché-

nen Locorotondo liegt das Weingut Masseria Tagaro unter der Der Bruno Bulgarini Chiaretto Garda Classico hat eine leuch-
Fihrung von Benedetto Lorusso. - tend rosa Farbe mit violetten Nuancen. Bezaubernde Aromen
' von Pfirsichbliten und Hagebutte, knackiger schwarzer Kirsche
Nero di Troia ist eine autochthone Rebe aus dieser Region, die und weiflem Pfeffer. Frische und Salz umhillt den Gaumen.
ihren Ursprung im antiken Griechenland hat. Eine besondere
charakteristische Eigenschaft der Rebe ist ihre Frische. Es ist Der Wein ist ein Blend aus 35% Groppello, deren Hauptan-
alles vorhanden, um einen Wein zu schaffen, der durch seine baugebiet das Ufergebiet des Gardasees ist, 25% Marzemino,
infensiven Difte und leuchtenden Farben alle Sinne explodie- die ebenfalls vornehmlich in Norditalien zu finden ist, 20%
Fard Fien Sangiovese und 20% Barbera.

Ein wunderbarer Botschafter also des Weinbaus in den Hi-
geln, die den Gardasee im Siden umgeben. Bruno Bulgarini
Chiaretto Garda Classico passt sehr gut zu Pasta-Gerichten

Der Nero di Troia IGP SPATUS besticht durch sein Beerenaro-
ma und sein Bouquet aus reifen Frichten, die ein samtig wei-
ches Erlebnis feinster Harmonie schaffen. Der Nero di Troia

IGP SPATUS besitzt das Feuer des Siidens und lasst damit nicht und Fisch.

nur italienische Herzen hoher schlagen. Dieser Wein bringt

alle Voraussetzungen mit, um langfristig zu den Besten seiner

Art zu gehdren.

Artikelnummer: 00000000 Artikelnummer: 1505258

Weingut: Cantine Capuzzimati Weingut: Cantina Bulgarini

Region: Apulien Region: Pozzolengo - Brescia

sldide—asaass o~ “idlien = == = landid®. __ltalien
Rebsorte: Nero di Troia Rebsorte: 35% Groppello
. 20% Sangiovese

Geschmack: trocken eV ey

Alkoholgehalt: 14 % 20% Barbera

Gesamts@ure: Sl Geschmack: trocken

Restzucker: 8,0 g/l Alkoholgehalt: 12,5% vol
SRR ¢ F A R Empf. Trinktemperatur: 17-18-°C Gesamtsdure: e o o A

Fillmenge: 0,75 Liter Restzucker: 6,7 g/l

Abfiller: Cantine Capuzzimati Srls, Via Ex- i I Verschluss: Kork, natur
trapalombaro Zona Pip Lotto 39, .
74020 - San Marzano, Taranto
ltalien

Empf. Trinktemperatur: 1:0=12-3C
Fillmenge: 0,75 Liter

— Abfitter: -—— ————————Azienda Agricola, Bulgarini—-
Fausto, Loc. Vaibo, 1, 25010
Pozzolengo (BS) , Italien




agromexx

Der Wein hat eine intensive strohgelbe Farbe mit grinlichen
Reflexen. Seine besondere Fruchtigkeit mit einer delikaten
Note von Pfirsich und Aprikose macht diesen Wein aus der
Provinz Brescia in Norditalien zu einem Geschmackserlebnis.
Am Gaumen frisch und wiirzig, ausgestattet mit einer guten
Struktur und einer langen aromatischen Bestandigkeit, im Fina-
le-eine leichte Mandelnote.

Die von Hand gelesenen Trauben wurden sanft gepresst, die
Garung erfolgte bei kontrollierter Temperatur in Stahltanks.

Dieser Wein ist ein idealer Begleiter fiir Vorspeisen auf Gemi-
sebasis und fir rohen Fisch. Perfekt auch zu weif3em Fleisch
und frischem und cremigem Kase.

Artikelnummer: 505253
Weingut: Cantina Bulgarini
Region: Lombardei
B e Hh = =
Rebsorte: 100% Turbiana
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 12,5% vol
Gesamtsdure: 6,5 g/l
Restzucker: 6,0 g/l
Empf. Trinktemperatur: 10-12 °C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Azienda Agricola, Bulgarini

Fausto, Loc. Vaibo, 1, 25010
Pozzolengo (BS) , ltalien

VIGNETI DELVULTURS

BAS

CITOLI
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ILICATA
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Der Pipoli Rosé-Wein zeigt sich in einer intensiven kirschrosa
Farbe, sehr fruchtbetont und angenehm in der Nase. Rebsort-
entypische Aromen von Kirschen und roten Beeren neben No-
ten wiirziger Krduter.

Am Gaumen weich mit gut ausbalancierter Saure. Auch hier
finden sich die wiirzigen Aromen der Rebsorte wieder.

Artikelnummer: 1505153
Weingut: Vigneti del Vulture
Region: Basilikata
Lahelid¥. o= __ltalien

Rebsorte: Aglianico
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 12,0% vol
Gesamtsdure: 6,5 g/l
Restzucker: SRR

pH: =32

Empf. Trinktemperatur: 8-10 °C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Vigneti del Vulture Srl, Contrada

Pipoli, 85011 Acerenza, ltalien
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Leuchtend rosa. Intensiv und anhaltend, zarter Duft, sehr fruch-
tig mit Noten von kleinen roten Frichten (Erdbeere), mittlere
Struktur, intensiv, ausgewogen, weich und rund, lang am Gau-
men. : - B

Am besten serviert zu: Hauptgerichten, Kéase und weiem

INSASSEY Fleisch, gut zu gebratenem Fisch und Suppen. Leicht zu frinken.

Artikelnummer: 1513328

Weingut: Farnese Vini

Region: Abruzzen
e R =

------- Rebsorte: Montepulciano

Geschmack: trocken

Alkoholgehalt: 13,0% vol

Gesamtsdure: 6,5 g/l

Restzucker: 6,9 g/l

pH: 3,20

Empf. Trinktemperatur: 8-10 °C

Fullmenge: 0,75 Liter

Abfiller: Farnese Vini SRL, Via dei Bastioni,

66026 Ortona CH, ltalien

agromexx

Dieser wunderbar infensive Rotwein aus Apulien bietet inten-
sive Noten von Blaubeeren und Brombeeren, die durch me-
diterrane Krduternoten fein abgerundet werden. Am Gaumen
warm und-voll, mit-schénen, sii3lichen-Nuancen.

Bei-der traditionsreichen Methode Appassimento reifen die
Trauben Uber den vollen Reifetermin hinaus und trocknen am
Weinstock. Sie schrumpfen fast zur Rosine und gewinnen da-
durch an Aromen, Zucker und Scure. Der daraus gekelterte,
auBergewdhnlich gehaltvolle Wein zeichnet sich durch ein in-
tensives Bukett aus, das gepragt ist von Noten getrockneter

Frichte, einer bemerkenswerten Wirze und Vollmundigkeit.

Artikelnummer: 1500177/011
Weingut: Femar Vini
Region: Apulien
land: i _ Italien
Rebsorte: Negroamaro
Primitivo
Geschmack: lieblich
Alkoholgehalt: 14,5% vol
Gesamtsdure: 6,5 g/l
Restzucker: e 20 Py
Empf. Trinktemperatur: 16186
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Femar Vini, Via Fontana Can-

dida, 3C, 00040 Monteporzio
Catone (Roma), ltalien
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‘ Ein herrlich animierender Weif3wein aus Siiditalien: Der Mon-

| tecore Chardonnay.—Fiano vereint-im.Bukett Noten.von Apfel,

Birne und Melone. Hinzu kommen sich entwickelnde Nuancen
| von weifden Bliiten und aromatischen Kréutern. Am Gaumen ist
der hellgelb leuchtende Blend samtig-frisch, kstlich und klingt

| noch lange nach.

f Probieren Sie diese feine italienische Komposition als Aperitif,

zu ersten Gangen mit Meeresfrichten, Risotto oder zu Kabel-

jau.
oo Artikelnummer:
Weingut:
MONTEOCOOR y, =
& Region:

Rebsorte:

,féﬁ. D

: e Geschmack:
= S
T o al Alkoholgehalt:
:.l ;’k R D 0 N I'\ 14 Gesamtsdure:

F I A N 0 Restzucker:

P U G L IA Empf. Trinktemperatur:

Fillmenge:

Abfiller:

| H'-'I'E"" N

Yy, & W e e e
2
v

1500154/011
Femar Vini
Apulien
S e

Chardonnay
Fiano

trocken
13,0% vol
6,7 g/l
8,0 g/l
6-8 °C
0,75 liter

Femar Vini, Via Fontana Can-
dida, 3C, 00040 Monteporzio
Catone (Roma), ltalien

NEGR OAMAR(

BOIC A

o eROTEIN

PUGLIA

Dieser Negroamaro aus Apulien besitzt eine intensive rubin-
rote Farbe. In der Nase prégen wunderbare Noten von Wild-
beeren, reifen Pflaumen, roten Johannisbeeren und Farn das
Bukett. Am Gaumen ist der Montecore Negroamaro frisch und
fruchtig, mit merklichen, aber schén integrierten Tanninen.

Entdecken Sie diesen Rotwein aus Suditalien zu Nudelgerich-
ten mit pikanten Saucen, Steak, Lammfleisch oder zu mittelal-
tem Kase.

Artikelnummer: 1500158/011
Weingut: Femar Vini
Region: Apulien
Lahelid¥. o= ltalien
Rebsorte: Negroamaro
Geschmack: halbtrocken
Alkoholgehalt: 13,0% vol
Gesamtsdure: 6,2 g/l
Restzucker: 11,8 g/l

Empf. Trinktemperatur:—16-18 °C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Femar Vini, Via Fontana Can-

dida, 3C, 00040 Monteporzio
Catone (Roma), ltalien
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RIMITIN

PUGLIAS

Dieser Primitivo aus Apulien duftet nach Wildbeeren, Pflaumen
und unterschwellig nach Menthol. Dieses wunderbar facetten-
reiche Bukett ist mit ein Grund, warum der bekannte italieni-
sche Weinkritiker Luca-Maroni dem Mentecore Primitivo Puglia
stolze 93 Punkte verliehen hat. Am Gaumen ist dieser Primitivo
fruchtig, mit floralen Nuancen und einer schénen, sich entwi-
ckelnden Aromatiefe. Das Finale klingt noch lange nach.

Entdecken Sie diesen Rotwein aus ltalien zu Vorspeisen mit
Fleisch, mittelaltem K&se oder zu eher deftigen Pasta-Gerich-

ten.

Artikelnummer:
Weingut:
Region:
Land:
Rebsorte:
Geschmack:
Alkoholgehalt:
Gesamtsdure:
Restzucker:

Verschluss:

Empf. Trinktemperatur:
Fullmenge:

Abfiller:

Italien

1500161 /P1
Femar Vini

Apulien

Primitivo
halbtrocken
13,0% vol

5,9 g/l
9,59/l

Kork, Presskork
16-18 °C

0,75 Liter

Femar Vini, Via Fontana Can-
dida, 3C, 00040 Monteporzio
Catone (Roma), ltalien
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Fiano, autochthone Rebsorte Siditaliens: und damit authenti-
scher Teil der siiditalienischen Weinkultur, steht fir wunderbar
aromatische Weifweine. Der Masca del Tacco Fiano IGP Pug-
lia IXUetta bietet ein feines Bukett mit-Noten von exotischen
Frichten, floralen -Noten und etwas Muskat. Am Gaumen zu
Beginn mit siBlichen-Nuancen, schoner, intensiver Frucht, kna-
ckiger Saure, groBer Frische und einem langen Abgang.

Dieser hellgelb glanzende WeiBwein aus Apulien wurde im
Edelstahltank ausgebaut. Der reinsortige Fiano ist ein schéner
Aperitif und ein passender Begleiter zu Fischgerichten und zu
mildem Kase.

Artikelnummer: 1500173/010

Weingut: Masca del Tacco

Region: Apulien

Leielig . Italien

Rebsorte: Fiano

Geschmack: trocken

Alkoholgehalt: 13,0% vol

Gesamtsdure: 5,8 g/l

Restzucker: e

Empf. Trinktemperatur:~—8-10 °C

Fillmenge: 0,75 Liter

Abfiller: Azienda agricola, Masca del Tac-
co, Via Tripoli 7, 72020 Erchie
(Br), ltalien
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"RIMITIVO DI MANDURIA

Rubinrot glanzt der Primitivo di Manduria im Glas. Dieser rein-
sortige Primitivo besitzt eine kraftige Frucht, vor.allem der Duft
von roten reifen Beeren verwdhnt. Das Bukett pragen zudem
Aromen von Marmelade und wunderbar ergénzende Nuan-
cen-von Zimt. Am Gaumen ist der Masca del Tacco Primitivo
die Manduria DOP Lu Rappaio vielschichtig und zeigt eine
elegante Struktur. Das Finale ist lang und hinterlasst einen scho-
nen Nachklang.

Dieser Rotwein aus Apulien reifte fir 10 bis 15 Monate im
Eichenfass. Er ist ein passender Begleiter zu dunklem und zu
hellen Fleisch vom Grill oder aus dem Ofen. Auch zu Nudelge-
richten mit pikanten Sof3en sowie zu wirzigen Kase-Sorten ein
angenehmer Wein.

Artikelnummer:

Weingut: Masca del Tacco
Region: Apulien
slandiasaast ltalien e
Rebsorte: Primitivo
Geschmack: halbtrocken
Alkoholgehalt: 14,0% vol
Gesamtsdure: 6,5 g/l
Restzucker: 15,0 g/I
Empf. Trinktemperatur: 16-18 °C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Azienda agricola, Masca del Tac-

1500174/010

co, Via Tripoli 7, 72020 Erchie

(Br), ltalien
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Dieser Prosecco hat eine strohgelbe Farbe und eine feine, an-
haltende Perlage. In der Nase biete er intensive Noten von
Pfirsichblite und Nuancen von Apfel. Am Gaumen ist diese
Kreation des Weingutes Mabis samtig und harmonisch. Das Fi-
nale ist eher trocken,.der Nachhall wunderbar aromatisch. Ge-
nieBBen Sie diesen Prosecco zu Fischgerichten oder als Aperitif.

Martino Biscardo persénlich-hat sich um die Selektion der
Glera-Trauben fir diesen Prosecco gekimmert. Maurizio und
Martino Biscardo fihren das Weingut Mabis, das seit dem 18.
Jahrhundert nahe Verona verwurzelt ist. Ubrigens: MAurizio
und MArtino BlScardo, aus den Anfangsbuchstaben leitet sich
der Name des Weingutes ab.

Artikelnummer: 1503005/003

Weingut: Mabis

Region: Venetien

land: ltalien

Rebsorte: Glera

Geschmack: brut

Alkoholgehalt: 11,5% vol

Gesamtsdure: 5,6 g/l

Restzucker: 8,9 g/l

Empf. Trinktemperatur: ri BT

Fillmenge: 0,75 Liter

Abfiller: MABIS s.r.l., Via Avwv. Ceola 20,
37047 San Bonifacio (Verona) ,
ltalien
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Strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen.
Intensiv und nachhaltig mit einem Hauch von Aprikose, rotem
Pfirsich und Ananas.

Diese weie Rebsorte ist weltweit am meisten ‘verbreitet. Sie
hat auf Sizilien einen idealen Standort gefunden, um einzigar-
tige, intensiv aromatische Weine entstehen zu lassen.

Der Chardonnay eignet sich gut zu Vorspeisen mit Fisch, Pas-
tagerichten mit Gemiise, Hauptgerichten mit Fisch und weifem
Fleisch.

Artikelnummer:

1505226/006

Weingut: Feudo Arancio

Region: Sizilien

gt o~ ialien === =
Rebsorte: Chardonnoy

Geschmack: trocken

Alkoholgehalt: 13,5% vol

Gesamtsdure: 5,049/l

Restzucker: 4,5 g/l

pH: 3,40

Empf. Trinktemperatur: 10-12 °C

Fillmenge: 0,75 Liter

Abfiller: Feudo Arancio, C.da Portella Mi-

silbesi, 92017 Sambuca di Sicilia
(AG), ltalien
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Strohgelbe Farbe. Das typische Aroma erinnert an griinen Tee,
Brennnesseln, Heu und Jasmin.

Im Mund ausgeglichen, aromatisch und frisch, angenehm und
schmackhaft.

Grillo ist eine fir die Insel Sizilien typische einheimische Reb-
sorte, die - wenn reinsortig gekeltert - einen eleganten, fruchti-

gen Wein entstehen lasst.

Dieser Weifwein eignet sich gut zu Meeresfriichten, Pastage-

richten mit Gemuse, weiflem Fleisch und Fisch aus dem Ofen.

Artikelnummer:

1505200/006

Weingut: Feudo Arancio
Region: Sizilien

S Ty i e Italien
Rebsorte: Grillo
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 13,0% vol
Gesamtsdure: 4,5 g/I
Restzucker: 5,09/l
pH: = =Y
Empf. Trinktemperatur: 16:12-2C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Feudo Arancio, C.da Portella Mi-

silbesi, 92017 Sambuca di Sicilia
(AG), ltalien
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MERLOT

Rubinrote Farbe mit Purpurreflexen.

Breites und intensives Bukett. Das Aroma reifer Frichte und
Marmelade vereinigt-sich mit einem zarten Hauch von Vanille.

Elegant im Mund, gut strukturiert, angenehm warm und weich.

Der Wein passt hervorragend zu gegrilltem und gekochtem
Fleisch, Braten und wiirzigen Kasesorten.

Indicazione Geografica Tipica Sicilia.

Artikelnummer:
Weingut:
Region:
Lot
Rebsorte:
Geschmack:
Alkoholgehalt:
Gesamtsdure:

Restzucker:

pH:

Empf. Trinktemperatur:

Fullmenge:

Abfiller:

1505249/006
Feudo Arancio
Sizilien

Italien

Merlot
trocken
13,5% vol
5,5¢/l
6,0 g/I
3,6

16-18 °C
0,75 Liter

Feudo Arancio, C.da Portella Mi-
silbesi, 92017 Sambuca di Sicilia
(AG), ltalien

STEA%M/\R

agromexx

Schone violettrote Farbe und Aromen von schwarzer Johannis-
beere, Schokolade und Haselnuss.

Ein gut ausgeglichener und fruchtiger Geschmack gefolgt von
einem infensiven und gut strukturierten Abgang.

Diese hochwertige autochthone Rebsorte stammt urspriinglich
aus der Gegend um Syrakus und erféhrt heute ihre Verbreitung
auf der ganzen Insel Sizilien

Der Wein ist ein guter Begleiter bei einer leckeren Mahlzeit wie
Risotto, gebackene Pastavorspeisen, rotes Fleisch, Wild, Lamm
und wirzige Kasesorten oder unter Freunden.

Artikelnummer: 1505201/006

Weingut: Feudo Arancio

Region: Sizilien

land: ltalien

Rebsorte: Nero d'Avola

Geschmack: trocken

Alkoholgehalt: 13,0% vol

Gesamtsdure: 4,8 g/l

Restzucker: 6,0 g/l

pH: 3,6

Empf. Trinktemperatur: 16-18 °C

Fillmenge: 0,75 Liter

Abfiller: Feudo Arancio, C.da Portella Mi-
silbesi, 92017 Sambuca di Sicilia
(AG), ltalien
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Intensiv, fruchtig und blumiger Duft. Geschmeidig, frisch und
elegant. :

Die urspriinglich aus der Bourgogne stammenden Pinot Grigio
Trauben wurden im frihen 19. Jahrhundert in Norditalien ein-
gefihrt. In den letzten Jahren stieg die Nachfrage nach Pinot
Grigio weltweit dramatisch.

Durch die Kombination von alten Traditionen mit modernen
Techniken entwickelte Feudo Arancio einen ausgezeichneten
Wein, der fir seinen warmen, weichen und wiirzigen Charak-
ter geschatzt wird.

Pinot Grigio passt gut zu leichten Vorspeisen, Gerichten mit
weiflem Fleisch, Meeresfriichten oder Fischsuppe, aber auch

als Aperitif.
STEMMAR|
= Artikelnummer: 1505250/006
?g‘“ Weingut: Feudo Arancio
ds':% Region: Sizilien
U2 Do Se e e [ o ltalien S
Rebsorte: Pinot Grigio
Geschmack: trocken
%‘;: Alkoholgehalt: 13,0% vol
Gesamtsdure: 4,9 g/l
. PINOT GRIGIO
R — Restzucker: 4,6 g/l
B g oH: 3,35
Empf. Trinktemperatur: 8-10 °C
Fullmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Feudo Arancio, C.da Portella Mi-

silbesi, 92017 Sambuca di Sicilia
(AG), ltalien

STEMMAR

agromexx

Starke rubinrote Farbe. Das komplexe Waldbeerenbukett ver-
einigt sich mit einem Hauch schwarzem Pfeffer und Thymian.

Im Geschmack kréftig, jedoch ausgeglichen, mit einem samti-
gen und angenehm tanninhaltigen Gefihl.

Dank der vielen Sonne auf Sizilien und den einzigartigen B&-
den entstehen Weine von héchster Qualitdt und bestatigen Si-

zilien als bester Standort fiir den Anbau dieser Rebsorte.

Trinken Sie diesen Rotwein zu schmackhaftem Aufschnitt, rotem

Fleisch vom Grill, Wild, gerduchertem Kase und Kréuterkdse.

Indicazione Geografica Tipica Sicilia.

Artikelnummer: 155205/006
Weingut: Feudo Arancio
Region: Sizilien

land: ltalien
Rebsorte: Syrah
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 13,5% vol
Gesamtsdure: 4,96 g/l
Restzucker: 6,41 g/I

pH: 3,63

Empf. Trinktemperatur: 16-18 °C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Feudo Arancio, C.da Portella Mi-

silbesi, 92017 Sambuca di Sicilia
(AG), ltalien
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Strohgelb mit grinlichen Reflexen.

Typische Aroma von Rosen und Mandeln. Dunkles Rubinrot.
In der Nase der Duft von warmen Gewiirzen und dunklen

Trocken und frisch, ziemlich langer Abgang. :
Frichten.

Sehr vielseitig am Tisch oder als Aperitif
Voller Geschmack, deutliche Tannine und Beerenfriichte. Lan-

Der Weinproduzent Montresor aus Verona hat in Sizilien in ger Nachhall.

der Nghe von Trapani ein neues Weingut namens Feudi di
Sant’Eufemia errichtet. Erklartes Ziel ist es, Qualitdtsweine aus-
schlieBBlich aus den einheimischen Rebsorten zu produzieren.

Vielseitig zu Speisen, besonders gut zu Pastagerichten.

Artikelnummer: 1583803/005 Artikelnummer: 1583804,/005
Weingut: Giacomo Montresor Weingut: Giacomo Montresor
Region: Sizilien Region: Sizilien
el slandeasaass o - iglieh = e == - e Lo e Italien
Rebsorte: Catarratto Rebsorte: Nero d'Avola
Geschmack: trocken Alkoholgehalt: 13,0% vol
Alkoholgehalt: 13,0% vol Empf. Trinktemperatur: 15-18 °C
Gesamtsdure: 5,39/l Fillmenge: 0,75 Liter
Restzucker: 4,3 g/l Abfiller: Cantine Giacomo Montresor
SeARE G
Empf. Trinktemperatur: 8-10 °C
Fullmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Cantine Giacomo Montresor

S.p.A., Via Ca di Cozzi 16,
37124 Verona , ltalien
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| MPAFE

NERO DXAVOLA
SICILIA

PTCAEROME GEOGEAFICL T

VIGNET1 ZABL

Al IR IRTTaTTTS

Dieser Rotwein aus Sizilien hat eine tiefe rubinrote Farbe. Das
Bukett-ist-wiirzig, mit-Noten-von Lakritz, schwarzem Pfeffer,
Tabak und Brombeermarmelade. Am Gaumen ist dieser Nero
d’Avola - die typische sizilianische Rebsorte — vollmundig, in-
tensiv und wunderbar ausgewogen. Das Finale ist wieder herr-
lich wiirzig und leicht siBlich.

18 Monate reiftfe der Vigneti Zabu Impari Nero d’Avola in
amerikanischen und franzosischen Eichenféssern, anschlie-
Bend nochmals mindestens 18 Monate in der Flasche. Einhei-
mische bezeichnen die Rebsorte Nero d'Avola Ubrigens als
,Principe Siciliano” (sizilianischer Prinz).

Genieflen Sie den Vigneti Zabu Impari Nero d’Avola zu
Fleischgerichten, gegrilltem Kase oder Hartkése.

Artikelnummer: 1505126/009

Weingut: Vigneti Zabu

Region: Sizilien

Lottt o~ idliefi = e e o
Rebsorte: Nero d'Avola

Geschmack: halbtrocken

Alkoholgehalt: 14,0% vol

Gesamtsdure: 5,5¢/l

Restzucker: 10,0 g/I

pH: 3,50

Empf. Trinktemperatur: 16-18 °C

Fullmenge: 0,75 Liter

Abfiller: Tenimenti Zabu SRL, S.S. 188 C.

da Anguilla, 92017 Sambuca di
Sicilia (AG), ltalien

zabu

TERRE SICILIANI

CATHINE TR
NERO DYAVOILA

VIGMNETT £

WiWil B oici
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Der Vigneti Zabu Nero d'Avola hat eine rubinrote Farbe mit
violetten Ténen. In der Nase intensive Aromen von roten Friich-
ten, dazu kommt eine gewisse Wirze mit Andeutungen von
Balsamico und blumigen Noten. Am-Gaumen ist der Wein
glatt und weich, warm, mit den Aromen reifer schwarzer Frich-
te. Dies ist ein ausgewogener Wein mit weichen, angenehmen
Tanninen. Der Abgang ist anhaltend und saftig, mit einer holzi-
gen Note. Der Wein ist ein guter Begleiter zu Hauptgerichten,
gegrilltem und gebratenem Fleisch, Wild und Kase.

Die Weine von Vigneti Zabu sind gepragt von den einzigarti-
gen Gegebenheiten der gréfiten Insel im Mittelmeer. Speziell
die Region Sambuca di Sicilia profitiert davon, dass es durch
die Jahrhunderte keine einschneidenden Eingriffe in die Land-
schaft gab. Der klare Himmel, der Lago Aranico mit seinem
kristallklaren Wasser und ein perfektes Mikroklima bilden die
Grundlage fir unverwechselbare Weine.

Artikelnummer: 1505230/010
Weingut: Vigneti Zabu
Region: Sizilien

land: ltalien
Rebsorte: Nero d'Avola
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 13.0% vol
Gesamtsdure: 5,6 g/l
Restzucker: 6,0 g/l

pH: 3,50

Empf. Trinktemperatur: 16-18 °C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Tenimenti Zabu SRL, S.S. 188 C.

da Anguilla, 92017 Sambuca di
Sicilia (AG), ltalien
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Dieser Pinot Grigio (Grauburgunder) aus Sizilien dufte im Bu-
kett nach Apfeln, Pfirsichen und Blumen. Am Gaumen ist der
fruchtige WeifBwein frisch, hat einen mittleren Kérper sowie
eine gute Balance. -

Genief3en Sie den Vigneti Zabu Pinot Grigio zu Vorspeisen mit
Fleisch, leichtem Risotto oder allen leichten Fischgerichten. Eine
ortliche Kooperation von Bauern in Sizilien steht hinter diesem
schdnen Wein, der ein weiteres Beispiel fir die Qualitat des
sizilianischen Weinbaus ist.

Artikelnummer: 1505236/010
Weingut: Vigneti Zabu
Region: Sizilien
e o ST ltalien e e o
Rebsorte: Pinot Grigio
zab l‘l Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 12,0% vol
i Gesamtsdure: 6,0 g/I
Restzucker: CRCETA
pH: 3,25
Empf. Trinktemperatur: 8-10 °C
Fullmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Tenimenti Zabu SRL, S.S. 188 C.

da Anguilla, 92017 Sambuca di
Sicilia (AG), ltalien

zabu

TERRE SICILIANE
SYRAH

agromexx

Im Bukett bietet der Vigneti Zabu Syrah (Shiraz) Noten von ro-
ten Friichten und feine, balsamische Nuancen. Am Gaumen ist
der suditalienische Wein voll, mit merklichen, aber schon ein-
gebundenen Tanninen und einem Abgang von grofier Frische.

Die sizilianische Genossenschaft Vigneti Zabu ist ein- Inbegriff
for hochwertigen Wein. Das Gemeinschaftsprojekt mehrerer
Weinbauern aus den Higeln oberhalb des Lago Arancio bie-
tet mit diesem Syrah (Shiraz) eine weitere, feine Komposition.

Ein passender Wein zu rotem und gegrilltem Fleisch. Auch zu
wirzig-pikanten Vorspeisen und wirzigen Kasesorten ein sché-
ner Begleiter.

Artikelnummer:
Weingut:

Region:

Land:

Rebsorte:
Alkoholgehalt:

Empf. Trinktemperatur:
Fillmenge:

Abfiller:

Empf. Trinktemperatur:
Fillmenge:

Abfiller:

1:5:1:5232/0.10
Vigneti Zabu
Sizilien

ltalien

Syrah

13,5% vol
16-18 °C

0,75 Lliter

Tenimenti Zabu SRL, S.S. 188 C.
da Anguilla, 92017 Sambuca di
Sicilia (AG), ltalien

16-18 °C
0,75 Lliter

Tenimenti Zabu SRL, S.S. 188 C.
da Anguilla, 92017 Sambuca di

_Sicilia (AG), ltalien
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A

SANGIOVESE

TERRE DI CHIETL

Intensiv und anhaltend, fruchtiges Aroma von roten Frichten

und-Pflaumen-und Vanille-Extrakt.

Mittlerer Karper, gute Tannine, ausgewogen und trinkfertig.

Ein leicht zu trinkender Wein, schmeckt gut mit Salami, schwe-

ren Hauptgerichten, Fleisch und Kase.

Indicazione Geografica Tipica Terre di Chieti.

Mundus Vini 2016: Best of Show Abruzzen rot Jahrgang

20051

Artikelnummer:
Weingut:
Region:
Lafd et .
Rebsorte:
Geschmack:
Alkoholgehalt:

Gesamtsdure:

Restzucker:

Empf. Trinktemperatur:

Fillmenge:

Abfiller:

1501010/008
Farnese Vini
Ortona, Abruzzen

Italien

100% Sangiovese
trocken

12,0% vol
RN

oAl

16-18 °C

0,75 Lliter

Farnese Vini SRL, Via dei Bastioni,

66026 Ortona CH, ltalien

L

GRAN SASS(

5 N
TREBBIANO D'ABRUZZO
e C ?‘\mnﬁ n{f‘:l.}}vi»# Cantraidioda
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Dieser frische, belebende Weifwein aus den Abruzzen duftet
nach gelben Pflaumen, Pfirsichen, weien Bliten und einem
Hauch von Zitrusfriichten. Am Gaumen ist der Gran Sasso
Trebbiano d’Abruzzo ausgewogen, vollmundig, knackig und
leicht. Fir diese Preisklasse herausragende Qualitét.

Genieflen Sie diesen wunderbar unkomplizierten Weifwein
von Farnese Vini zum Beispiel zu Fisch, Gefligel, Kase oder
auch als Aperitif. Auch zu Jakobsmuscheln, Spargel, Gegrill-
tem oder Salaten ein passender Begleiter. Ein wahres Trinkver-
gnigen. = :

Artikelnummer: 152010/008
Weingut: Farnese Vini
Region: Ortona, Abruzzen
land:i=: ltalien

Rebsorte: 100% Trebbiano
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 12,0% vol
Gesamtsdure: 6,7 g/l
Restzucker: 6,6 g/l

pH: 3,26

Empf. Trinktemperatur: 12:14-2C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Farnese Vini SRL, Via dei Bastio-

ni, 66026 Ortona CH, ltalien



MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
ﬂh-.r.:.f.,-..-.,,.. ..cﬂ?..- Eoetrolints

Der Gran Sasso Montepulciano d’Abruzzo hat eine rubinrote
Farbe mit-granatfarbenem Schimmer...Am Gaumen der Ge-
schmack von roten Friichten wie Pflaumen und sauren Kirschen,
dazu kommen Noten von Vanille. Der intensive Wein hat einen
ausgewogenen Korper, geschmeidige Tannine und einen merk-
lichen Nachklang.

Die Trauben fir diesen Wein wurden von Hand gelesen. Der
Wein reifte zur Abrundung 2 bis 3 Monate in franzésischen
Eichenfassern zweiter Fiillung heran.

Der Gran Sasso Montepulciano d’Abruzzo ist ein wohlschme-
ckender Begleiter von Salami, Fleisch und Kase.

Artikelnummer: 1501030/008
Weingut: Farnese Vini

Region: Ortona, Abruzzen
Lot ltalien R
Rebsorte: 100% Montepulciano
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 13,0% vol
Gesamtsdure: LR A

Restzucker: 5,09/l

pH: 3,54

Verschluss: Kork, Presskork

Empf. Trinktemperatur: 16-18 °C

Fillmenge: 0,75 Liter

Abfiller:

Farnese Vini SRL, Via dei Bastioni,
66026 Ortona CH, Italien

APPASS] ENTO

y &
o
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Noten von reifen dunklen Beeren, Pflaumen, Rosinen, Vanille,
etwas schwarzem Pfeffer und eine feine Wirze pragen das Bu-
kett des Today’s Special Appassimento. Dieser rubinrote Wein
aus ltalien-ist auf Grundlage des Appassimento kreiert worden.
Dabei werden frisch gelesene Trauben angetrocknet, sodass
ein-Teil des Wassers verdunstet und eine hohere Zuckerkon-
zentration entsteht.

Am Gaumen ist diese Komposition aus Uberwiegend Negro-
amaro und-kleineren Anteilen Merlot, Primitivo und Malvasia
vollmundig, infensiv fruchtig, mit weichen Tanninen und sehr
ausgewogen.

Entdecken Sie diesen Appassimento-Wein aus Italien zu einem
Steak, Braten oder Wild-Gerichten.

Artikelnummer: 1505276/009
Weingut: Globus Wine
Region: Apulien

land: ltalien

Rebsorte: 50% Negroamaro
20% Merlot 12,0% vol

20% Primitivo 6,7 g/l

10% Malvasia 6,6 g/l
Geschmack: halbtrocken
Alkoholgehalt: 14,5% vol

Empf. Trinktemperatur: 16-18 °C
Fillmenge: 0,75 Liter
Abfiller: Globus Wine A/S, Lunikvej 17,

2670 Greve, Ddanemark
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lhre Agromexx-Vorteile:

* TOP Packaging

* Pramierte Weine

* Sehr hohe Wiedererkennung

* Weinkarten

* Gastronomieorientiert

* Flaschen in Kartons liegend

* Marketingmaf3nahmen

* Anlieferung innerhalb 48 Stunden

* und vieles mehr

agromexx

F OOuB AT R ASCEST T INRG

Agromexx Foodmarketing Telefon: +49(0) 57 33-878555
BergstraPe 14 Telefax: +49(0)5733-878557
D-32602 Vlotho E-Mail: info@agromexx.de

WwWw.agromexx.de




