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Farina Pizzeria Farina Nuvola Farina Aria Farina Doppio Zero
Ideal fur klassischen Pizzateig / Ideal fur besonders luftigen, leichten Ideal fir extra luftigen, volumindsen Ideal fur feinen, elastischen Teig
neapolitanische Pizza Pizzateig mit hoher Hydration Pizzateig mit offener Porung fur klassische Pizza und Pasta
Art.Nr.: 4894993 Art.Nr.: 4994993 Art.Nr.: 4994993 Art.Nr.: 4994993

Farina Manitoba Oro Farinda 100% Grani Italiani Farina Intregale Farina Semola
Ideal fur lange Teigfuhrungen, hohe Ideal far aromatischen Pizzateig  Ideal far vollwertigen, aromatischen Ideal zum Bestduben, fur
Hydration und besonders elastische Teige  aus 100 % italienischem Weizen Pizzateig aus Vollkornmehl knusprige Béden und rustikale Teige
Art.Nr.: 4894993 Art.Nr.: 4994993 Art.Nr.: 4994993 Art.Nr.: 4994993

Farina Alba Farina Pasticcerida Farina Tipo 1 Lievito
Ideal fir helle, besonders weiche Ideal fur feine Backwaren, Ideal far aromatische Teige mit Ideal fur zuverldssige Garung &
Teige mit feiner Struktur Kuchen und zarte Mlrbeteige kraftiger Struktur und Charakter lockere, aromatische Teige
Art.Nr.: 4894993 Art.Nr.: 4994993 Art.Nr.: 4994993 Art.Nr.: 4994993

Farina Fioreglut Farina Nuvola di Riso Fior di Polenta
Ideal fur glutenfreie Pizza & Backwaren Ideal fur besonders luftige, Ideal far knusprige Textur, zum
mit optimaler Teigstruktur glutenfreie Pizza mit feiner Krume Bestduben und far rustikale
Art.Nr.: 4894993 Art.Nr.: 4894993 Art.Nr.: 4894993

Sie wlnschen weitere Informationen oder
wunschen einen Sortimentsauszug?

Senden Sie uns eine E-Mail an:
vertrieb@agromexx.de




Zutaten:

+ 1 Antonuccio Fertigpizzaboden

*» 3-4 EL passierte Tomaten

« 100 g Mozzarella (in Stucke gezupft)
+ 1-2 EL Olivendl

* Salz nach Geschmack

» Frische Basilikumblatter

Backofen auf 220-250 °C
Ober-/Unterhitze vorheizen.
Pizzaboden mit Tomaten bestreichen, leicht
salzen und mit Mozzarella belegen.

Mit etwas Olivendl betréufeln und auf mittlerer
Schiene 6-8 Minuten backen, bis der Kdse
geschmolzen und der Rand goldbraun ist.
Mit frischem Basilikum garnieren und
heiR servieren.

VORSCHLAG

Jetzt probieren...

Echter Pizzagenuss nach neapolitanischer Rezeptur.
Die vorgebackenen Pizzaboden von Antonuccio sind
luftig, aromatisch und die perfekte Basis zum
Selbstbelegen.

Einfach belegen, kurz backen und genief3en - Pizza
wie aus der Pizzeriq, schnell und unkompiliziert.
Ideal flir alle, die italienische Qualitéit lieben und ihre
Pizza individuell gestalten méchten.
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Monte Rosso
sonnengereifte Premium-Tomaten

Nur die besten, voll ausgereiften Tomaten werden sorgfdltig ausgewdhlt und besonders schonend
verarbeitet. Die Monte Rosso Pelati begeistern mit einem intensiven, aromatischen Geschmack,
natUrlicher SURe und einer angenehm fleischigen Textur.

Ideal fur aromatische Saucen, knusprige Pizzq, klassische Pasta und vielfdltige mediterrane Gerichte.
Ganz ohne Zusdtze, ohne Kompromisse — reiner, unverfdlschter Tomatengeschmack, wie man ihn aus

Suditalien kennt.

Perfekt fiir alle, die auf hochwertige Zutaten &
authentischen italienischen Genuss setzen.

Sie wlnschen weitere Informationen oder winschen einen Sortimentsauszug?

Senden Sie uns eine E-Mail an: vertrieb@agromexx.de
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Fein geschnittener Mozzarella mit mild-frischem Geschmack und perfekter Schmelze.
Ideal fUr Pizza, Pastq, Salate und Aufldufe — sofort einsatzbereit in Cubetti oder Julienne.



CANTADORA

MOZZARELLA FUR DIE BESTE PIZZA

DAS ALLES BENOTIGST DU FUR

DIE PERFEKTE PIZZA
v MEHL
V' TOMATEN
Vv MOZZARELLA
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MOZZA

Hergestellt aus pasteurisierter

Kuhmilch, ist der Cantadora Mozzarella e > s i ,

die ideale Wahl zum Uberbacken typisch : B o Tl T Y
italienischer Gerichte. ¥ — SRS 100 i ; |

Seine feine, helle Farbung und der ange- e 2 .

nehm milchige Geschmack sorgen fiir

ein besonders appetitliches Ergebnis &
und machen jede Pizza zu einem echten
Genuss.

Ob gerieben oder gewrfelt - der

Cantadora Mozzarella Idsst sich leicht
verteilen und gleichmdéRig portionieren.
Perfekt flr Pizzen, Aufldufe oder als ge-
schmackvolle Zutat in vielen weiteren
Gerichten.


















